
  

 

 

 

 

 

 

 

 

Aubergine 

 

 

Gros légume mauve qui aime les  
températures chaudes, au-dessus de  
20 degrés. Il faut laisser une bonne distance  

entre les plants pour qu’ils puissent atteindre  
leurs grandeur maximale. 

 

Maturité : 100 à 120 jours. 

 

Goût très doux et chair ferme. 

 

Longueur du légume :  environ 50 cm.  

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légume.  
Aime un sol chaud, fertile, bien drainé et une exposition plein soleil.  

 

Arroser beaucoup pour conserver l’humidité. 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

Céleri 

 

 

Gros pied de céleri avec tiges croquantes.  
Long légume vert pâle avec des feuilles  
vert foncé au bout. 

 

Maturité : 100  jours. 

 

Goût très léger et frais, texture croquante et juteuse. 

 

Longueur du légume :  30 à 35 cm. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légume.  
Aime un sol chaud, fertile, bien drainé et une exposition plein soleil.  

 

Arroser beaucoup pour conserver l’humidité. 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

Laitue Mesclun  

 

 

Un mélange très unique composé de  
différentes laitues en feuille et chicorées.  
Ce mélange donne de l’allure et de  
l’originalité à vos entrées.  
Récoltes abondantes. 

 

Maturité : 28 jours. 

 

Goût incroyablement riche en saveurs toutes plus raffinées  
les unes que les autres. 

 

Longueur du légume : 15 à 25 cm. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légume.  
Aime un sol chaud, fertile, bien drainé et une exposition plein soleil.  

 

Arroser beaucoup pour conserver l’humidité. 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

Poireau 

 

 

Légumes rustique. Il est riche en fibres  
et pauvre en calories.  
Excellent pour faciliter la digestion. 

 

Maturité : 75 jours. 

 

Goût bien équilibré qui vient compléter facilement les pâtes,  
les soupes et les salades. 

 

Longueur du légume : 12 à 16 cm. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légume.  
Aime un sol chaud, fertile, bien drainé et une exposition plein soleil.  

 

Arroser beaucoup pour conserver l’humidité. 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

Poivron Doux  

Karma 

 

 

Poivron doux de type italien et rouge orangé à maturité. Utilisé dans 
les sauces ou tout simplement en crudité sur un plateau de légumes. 

 

Maturité : 80 jours. 

 

Goût non épicé et frais. Peau lisse avec une chair ferme et sucrée. 

 

Longueur du fruit : 8 à 12 cm. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légume.  
Aime un sol chaud, fertile, bien drainé et une exposition plein soleil.  

 

Arroser beaucoup pour conserver l’humidité. 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

Poivron Doux  

Violet Sparkle 

 

 

Poivron violet avec accents jaunes et brillants virant au rouge.  
Forme allongée et parois épaisses. 

 

Maturité : 60 jours. 

 

Goût non épicé et frais. Peau lisse avec une chair ferme et sucrée. 

 

Longueur du fruit : 10 cm. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légume.  
Aime un sol chaud, fertile, bien drainé et une exposition plein soleil.  

 

Arroser beaucoup pour conserver l’humidité. 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

Piment Cute Stuff  

Rouge 

 

 

Petit piment en forme de pomme. Produit tout a long de la saison avec 
un rendement élevé, jusqu’à trois fois la production des autres 
piments. 

 

Maturité : 55 jours. 

 

Goût très sucré. Parfait farci ou en crudité. 

 

Dimensions du fruit : 8 par 6 cm. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légume.  
Aime un sol chaud, fertile, bien drainé et une exposition plein soleil.  

 

Arroser beaucoup pour conserver l’humidité. 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

Piment Fort  

Chinese Five Color 

 

 

Petits piments mauves, crème, jaunes, orange, et rouges.  
Tous sur le même plant. 

 

Maturité : 90 jours. 

 

Attention, goût très piquant! 
 
**SITUÉ ENTRE 30 000 ET 50 000 SUR L’ÉCHELLE DE SCOVILLE** 

 

 

Longueur du fruit : 3 cm. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légume.  
Aime un sol chaud, fertile, bien drainé et une exposition plein soleil.  

 

Arroser beaucoup pour conserver l’humidité. 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

Piment Hot Pepper  

Bomb Mix 

 

 

Un éventail de piments moyennement forts de 5 cm de diamètre.  
Bons marinés en conserve. 

 

Maturité : 80 jours. 

 

Goût très sucré. Parfait farcis ou en crudités. 

 

Diamètre du fruit : 5 cm. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légume.  
Aime un sol chaud, fertile, bien drainé et une exposition plein soleil.  

 

Arroser beaucoup pour conserver l’humidité. 

 

 


