
  

 

 

 

 

 

 

 

Concombre Amal  

 

 

Concombre de type Beit Alpha destiné spécifiquement à la culture en 

serre. Fruits uniformes et de couleurs vert moyen. 

 

Maturité : 75 jours. 

 

Goût simple rafraîchissant. Bon en bouche. 

Longueur du fruit : 14 à 16 cm. 
 

 

L’utilisation d’un paillis léger (7 cm de feuilles déchiquetées, de paille, 
de compost, etc.) aidera à maintenir un sol plus frais et plus également 
humide, évitant l’effet de «arrosage en dents de scie» si nuisible. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légumes.  
Aime un sol riche, enrichi de compost.  
 

 

Arrosage régulier. Les concombres stressés régulièrement par un 
manque d’eau deviennent amers ou indigestes. S’ils sont arrosés trop 
souvent, par contre, les plantes pourrissent. Visez des arrosages 

fréquents, dès que le sol commence à s’assécher.  
 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

Concombre anglais  

Burpless 

 

 

Reconnu pour ses longs fruits.  

Très productif. À récolter à n’importe  
quel moment, pas besoin d’attendre  
une grosseur spécifique. 

 

Maturité : 55 à 58 jours. 

 

Goût savoureux sans amertume. Chair délicieusement sucrée et pelure 
très tendre (pas nécessaire d’éplucher). Facile à digérer. 
Longueur du fruit : 38 à 45 cm. 
 

 

L’utilisation d’un paillis léger (7 cm de feuilles déchiquetées, de paille, 
de compost, etc.) aidera à maintenir un sol plus frais et plus également 

humide, évitant l’effet de «arrosage en dents de scie» si nuisible. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légumes.  
Aime un sol riche, enrichi de compost.  
 

 

Arrosage régulier. Les concombres stressés régulièrement par un 
manque d’eau deviennent amers ou indigestes. S’ils sont arrosés trop 
souvent, par contre, les plantes pourrissent. Visez des arrosages 
fréquents, dès que le sol commence à s’assécher.  
 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

Concombre Citron  

 

 

Petit concombre en forme de citron, à la peau mince et jaune très pâle 

et à la chair blanche. Très productif. Résiste bien à la sécheresse. 

 

Maturité : 65 à 70 jours. 

 

Goût jamais amer. Chair croquante. Très agréable à manger tout rond 
comme une pomme. Facile à digérer. 

Longueur du fruit : 6 à 10 cm. 
 

 

L’utilisation d’un paillis léger (7 cm de feuilles déchiquetées, de paille, 
de compost, etc.) aidera à maintenir un sol plus frais et plus également 
humide, évitant l’effet de «arrosage en dents de scie» si nuisible. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légumes.  
Aime un sol riche, enrichi de compost.  
 

 

Arrosage régulier. Les concombres stressés régulièrement par un 
manque d’eau deviennent amers ou indigestes. S’ils sont arrosés trop 
souvent, par contre, les plantes pourrissent. Visez des arrosages 
fréquents, dès que le sol commence à s’assécher.  
 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

Concombre  

Dragon Egg 

 

 

Concombre couleur crème en forme d’œuf. Très prolifique.  
Variété croate. 

 

Maturité : 60 jours. 

 

Goût sucré et juteux. 
Longueur du fruit : 5 à 6 cm. 
 

 

L’utilisation d’un paillis léger (7 cm de feuilles déchiquetées, de paille, 

de compost, etc.) aidera à maintenir un sol plus frais et plus également 
humide, évitant l’effet de «arrosage en dents de scie» si nuisible. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légumes.  
Aime un sol riche, enrichi de compost.  

 

 

Arrosage régulier. Les concombres stressés régulièrement par un 

manque d’eau deviennent amers ou indigestes. S’ils sont arrosés trop 
souvent, par contre, les plantes pourrissent. Visez des arrosages 
fréquents, dès que le sol commence à s’assécher.  
 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

Concombre libanais 

Magic 

 

 

 

Concombre de type libanais qui donne  
un fruit de taille petite à moyenne,  
vert foncé et juteux.  

 

Maturité : 55 à 58 jours. 

 

Sa peau est mince, lisse et lustrée. Il a peu de pépins et une saveur 
excellente qui en font un produit fort apprécié. 
Récolter à 15 cm de longueur et 2 à 3 cm de diamètre.  

 

 

L’utilisation d’un paillis léger (7 cm de feuilles déchiquetées, de paille, 
de compost, etc.) aidera à maintenir un sol plus frais et plus également 
humide, évitant l’effet de «arrosage en dents de scie» si nuisible. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légumes.  
Aime un sol riche, enrichi de compost.  

 

 

Arrosage régulier. Les concombres stressés régulièrement par un 

manque d’eau deviennent amers ou indigestes. S’ils sont arrosés trop 
souvent, par contre, les plantes pourrissent. Visez des arrosages 
fréquents, dès que le sol commence à s’assécher.  
 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

Concombre libanais  

Peticue 

 

 

Concombre de table à vigne courte.  
Il est hybridé pour demeurer compact.  
Cette variété occupe le tiers de l’espace  
comparé aux variétés semblables.  
Remplace la variété Fanfare. 

 

Maturité : 55 à 58 jours. 

 

Fruits croquants et sucrés. Récolter entre 18 et 23 cm de long pour un 
meilleur rendement. 

 

L’utilisation d’un paillis léger (7 cm de feuilles déchiquetées, de paille, 
de compost, etc.) aidera à maintenir un sol plus frais et plus également 
humide, évitant l’effet de «arrosage en dents de scie» si nuisible. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légumes.  
Aime un sol riche, enrichi de compost.  

 

 

Arrosage régulier. Les concombres stressés régulièrement par un 

manque d’eau deviennent amers ou indigestes. S’ils sont arrosés trop 
souvent, par contre, les plantes pourrissent. Visez des arrosages 
fréquents, dès que le sol commence à s’assécher.  
 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

Concombre  

Marketmore 

 

 

Variété de mi-saison produisant 
des fruits vert foncé avec des épines  
blanches.  

Vigne un peu plus courte que d’autres  
variétés. 
 

 

Maturité : 63 à 68 jours. 

 

Très bon goût. Croquant et sucré.  
Bon rendement.   
Longueur du fruit : 23 cm par 6,5 cm de diamètre. 

 

 

L’utilisation d’un paillis léger (7 cm de feuilles déchiquetées, de paille, 
de compost, etc.) aidera à maintenir un sol plus frais et plus également 
humide, évitant l’effet de «arrosage en dents de scie» si nuisible. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légumes.  
Aime un sol riche, enrichi de compost.  
 

 

Arrosage régulier. Les concombres stressés régulièrement par un 

manque d’eau deviennent amers ou indigestes. S’ils sont arrosés trop 
souvent, par contre, les plantes pourrissent. Visez des arrosages 
fréquents, dès que le sol commence à s’assécher.  
 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

Concombre  

Martini Blanc 

 

 

Petit concombre qui se distingue par  
sa couleur extérieure blanche et  
sa maturité hâtive. Sa pelure est mince. 

 

Maturité hâtive : 55 jours. 

 

Son fruit est doux, croquant, sans amertume et il n’a pas besoin d’être 
pelé. 
Longueur du fruit : 14 cm. 
 

 

L’utilisation d’un paillis léger (7 cm de feuilles déchiquetées, de paille, 
de compost, etc.) aidera à maintenir un sol plus frais et plus également 

humide, évitant l’effet de «arrosage en dents de scie» si nuisible. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légumes.  
Aime un sol riche, enrichi de compost.  
 

 

Arrosage régulier. Les concombres stressés régulièrement par un 
manque d’eau deviennent amers ou indigestes. S’ils sont arrosés trop 
souvent, par contre, les plantes pourrissent. Visez des arrosages 
fréquents, dès que le sol commence à s’assécher.  
 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

Concombre  

Mini Munch 

 

 

Peut produire jusqu’à 20 fruits  
par semaine par plant. 

 

Maturité : 55 jours. 

 

Goût délicieux, pelure mince. Croustillant et juteux.  
Parfait pour mettre dans les lunchs. 
Longueur du fruit : 10 cm. 
 

 

L’utilisation d’un paillis léger (7 cm de feuilles déchiquetées, de paille, 
de compost, etc.) aidera à maintenir un sol plus frais et plus également 

humide, évitant l’effet de «arrosage en dents de scie» si nuisible. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légumes.  
Aime un sol riche, enrichi de compost.  
 

 

Arrosage régulier. Les concombres stressés régulièrement par un 
manque d’eau deviennent amers ou indigestes. S’ils sont arrosés trop 
souvent, par contre, les plantes pourrissent. Visez des arrosages 
fréquents, dès que le sol commence à s’assécher.  
 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

Concombre  

Mouse Melon 

 

 

Concombre de spécialité.  
Attraction pour le jardin.  
Originaire du Mexique. 

 

Maturité : 55 à 70 jours. 

 

Goût marqué avec une note d’acidité. Ajoute un croquant aux salades, 
salsas et marinades.  
Longueur du fruit : 2 cm par 3 cm (diamètre). 
 

 

L’utilisation d’un paillis léger (7 cm de feuilles déchiquetées, de paille, 
de compost, etc.) aidera à maintenir un sol plus frais et plus également 

humide, évitant l’effet de «arrosage en dents de scie» si nuisible. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légumes.  
Aime un sol riche, enrichi de compost.  
 

 

Arrosage régulier. Les concombres stressés régulièrement par un 
manque d’eau deviennent amers ou indigestes. S’ils sont arrosés trop 
souvent, par contre, les plantes pourrissent. Visez des arrosages 
fréquents, dès que le sol commence à s’assécher.  
 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

Concombre  

Pot Luck 

 

 

Bébé concombre. Vigne compacte. Idéal pour les paniers suspendus et 
les petits jardins. 

 

Maturité : 50 à 58 jours. 

 

Goût très prononcé. Pour une texture croustillante, un goût frais et de 
bonnes saveurs nutritives, le fruit devra être récolté avant 10 cm de 
longueur. 

 

L’utilisation d’un paillis léger (7 cm de feuilles déchiquetées, de paille, 
de compost, etc.) aidera à maintenir un sol plus frais et plus également 
humide, évitant l’effet de «arrosage en dents de scie» si nuisible. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légumes.  
Aime un sol riche, enrichi de compost.  

 

 

Arrosage régulier. Les concombres stressés régulièrement par un 

manque d’eau deviennent amers ou indigestes. S’ils sont arrosés trop 
souvent, par contre, les plantes pourrissent. Visez des arrosages 
fréquents, dès que le sol commence à s’assécher.  
 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

Cornichon  

Euréka                 

 

 

Concombre de type cornichon.  
Se distingue par son fruit vert foncé,  
épineux et ferme qui ressemble à un  

petit concombre de table.  
Très résistant aux maladies. 

 

Maturité : 55 jours. 

 

Goût savoureux et croquant. 
Longueur du fruit : 10 cm. 
 

 

L’utilisation d’un paillis léger (7 cm de feuilles déchiquetées, de paille, 
de compost, etc.) aidera à maintenir un sol plus frais et plus également 
humide, évitant l’effet de «arrosage en dents de scie» si nuisible. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légumes.  
Aime un sol riche, enrichi de compost.  

 

 

Arrosage régulier. Les concombres stressés régulièrement par un 

manque d’eau deviennent amers ou indigestes. S’ils sont arrosés trop 
souvent, par contre, les plantes pourrissent. Visez des arrosages 
fréquents, dès que le sol commence à s’assécher.  
 

 

  

 



 

 

 

 

 

 

 

Cornichon Salt  

and Pepper  

 

 

Savoureux cornichon qui attire 

 l’attention avec sa peau blanche  
et son feuillage vigoureux. 

 

Maturité : 50 jours. 

 

Goût très savoureux et aromatique. 
Longueur du fruit : 15 cm. 
 

 

L’utilisation d’un paillis léger (7 cm de feuilles déchiquetées, de paille, 
de compost, etc.) aidera à maintenir un sol plus frais et plus également 

humide, évitant l’effet de «arrosage en dents de scie» si nuisible. 

 

Fertiliser avec des algues marines ou de l’engrais à légumes.  
Aime un sol riche, enrichi de compost.  
 

 

Arrosage régulier. Les concombres stressés régulièrement par un 
manque d’eau deviennent amers ou indigestes. S’ils sont arrosés trop 
souvent, par contre, les plantes pourrissent. Visez des arrosages 
fréquents, dès que le sol commence à s’assécher.  
 

 

 


